
CURSOS DE
FORMACIÓN

Profesional, flexible y a medida de las necesidades 
de tu empresa y de tus empleados.

Mejoramos la profesionalidad de 
personas, equipos y organizaciones
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QUIÉNES SOMOS
Empresa de consultoría con una larga 
trayectoria, especializada en Formación, 
Protección de Datos, Prevención del 
Blanqueo de Capitales, Sistemas de 
Ges�ón de la Calidad, Obras y 
Clasificación empresarial y Seguridad 
Alimentaria.

CONSULTORÍA FORMACIÓN
Trabajamos de forma conjunta con nuestros clientes para diseñar, desarrollar e implantar 
proyectos de formación que contribuyen a la mejora de la profesionalidad de las personas, 
equipos y organizaciones.
Con el obje�vo de ofrecer un servicio integral, trabajamos, tanto en la detección y análisis de 
necesidades, como posteriormente en la definición del plan forma�vo a la medida de tus 
necesidades y evaluación final.

FORMACIÓN SUBVENCIONADA.
Todas las empresas privadas únicamente por co�zar a la Seguridad Social en concepto de 
formación profesional pueden bonificarse de forma directa la formación que reciben sus 
empleados. Conociendo el crédito que �ene la empresa, le hacemos un estudio para poder 
cursar nuestros programas, y que no le suponga ningún coste, ni para el trabajador ni para la 
empresa o que este sea inferior al precio de mercado.



• Compliance y LOPD-GDD  Ⓝ
• Auxiliar de Clínica Veterinaria  Ⓝ

• Curso de Experto en Aplicaciones de Arquitectura, Construcción y Diseño 3D
       Aplicac.: 3D Studio Max, Autocad, Presto, Sketchup, HomeByMe, Revit
• Curso de Experto en Logís�ca 
• Inteligencia Ar�ficial 
• SPORTS  Ⓝ
• Ges�ón de PYMES  Ⓝ

Denominación Horas300

• Curso de Auxiliar de Enfermería de Geriatría
• Curso de Auxiliar de Enfermería 
• Experto en Ciberseguridad y Protección de Datos 
• Metaverso

• Formador de formadores EXTENDIDO  Ⓝ
• Auxiliar de Farmacia + Inglés  Ⓝ

Denominación Horas200

Denominación Horas150
• Office 365 (Excel, Word, Powerpoint y Outlook) 
• SOFT SKILLS - Habilidades Básicas 
• Curso de Experto en SAP
• Office 365 (Excel, Word, Powerpoint y Outlook) 
• SOFT SKILLS - Habilidades Básicas 
• Curso de Experto en SAP
• Recursos Humanos Ⓝ
• Laboral con reforma Ⓝ

• SISTEMS SAP - Finanzas Ⓝ
• SISTEMS SAP - Logís�ca Ⓝ
• SISTEMS SAP - Recursos Humanos Ⓝ
• Diseño Gráfico - parte 1 Ⓝ
• Diseño Gráfico - parte 2 Ⓝ
• Atención Sociosanitaria a personas dependientes en 
       ins�tuciones sociales Ⓝ

Denominación Horas100
• Formador de Formadores
• Prevención Blanqueo de Capitales
• Laboral para PYMES
• Fiscal
• Mul�media de Contabilidad
• Creación de Páginas Web
• Comunity Manager
• Photoshop CC
• Análisis y soluciones SEO
• Técnicas administra�vas de oficina
• Personal trainer – Entrenador personal
• Seguridad en internet

• Autónomos
• Coaching infan�l y juvenil
• Auxiliar de Almacén: Logís�ca y Ges�ón. 
• Auxiliar de Farmacia. 
• Fitosanitarios. 
• People Analy�cs.
• Formador de formadores - Formador ocupacional   Ⓝ
• Formador de formadores + Manipulador de alimentos Ⓝ
• Marke�ng en Redes Sociales e Iden�dad Corpora�va Ⓝ
• Curso PHOTOSHOP + CANVA Ⓝ
• Domina IA  Ⓝ

galicia@prodasva.org
www.prodasvagalicia.org

Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267
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Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267

Denominación
• Imagen y Moda
• Prevención Blanqueo de Capitales
• Servicios de la Sociedad de la Información y Comercio Electrónico (LSSICE)
• Curso Avanzado PBC y Financiación del Terrorismo para Profesionales
• Curso Avanzado PBC y Financiación del Terrorismo para Inmobiliarias
• Presto (Act. V. 2021) y Projet
• Informá�ca Básica
• AutoCad (V.2024)
• Análisis Contable y Presupuestario
• Coaching Empresarial
• Habilidades y Competencias Direc�vas
• Evolución Digital de la PYME
• Francés Básico
• Inglés Avanzado
• Escapara�smo y Visual Merchandising
• Personal Shopper
• Prestashop 1.6
• Pescados y Mariscos
• Cocina para Celiacos
• Dieté�ca y Nutrición
• Pastelería y Panadería
• Seguridad Alimentaria y APPCC. Sector Pesquero
• Normas Higiénico Sanitarias Hostelería
• Prevención de Riesgos Laborales
• Dieté�ca y Nutrición Depor�va
• Seguridad Vial
• Igualdad de Género
• Inteligencia Emocional
• SEO Avanzado
• Cómo Hablar en Público
• Gimp
• Como hacer presentaciones eficaces y profesionales
• Técnicas de ventas
• Inglés para farmacias
• LOPD GDD
• Copywri�ng
• Management Skills – Habilidades Direc�vas
• Excel Avanzado – Excel Financiero
• EXCEL 365 - Avanzado 
• Inglés para Hostelería
• El mundo de las Frutas y Verduras
• Normas higiénico sanitarias para Tatuadores
• Protocolo para Hostelería
• Igualdad de Género y protocolos contra el acosos sexual en el trabajo
• Técnicas de ventas de seguros
• Drones recrea�vos
• Internet y correo electrónico
• Sketchup
• Diabetes en el ámbito escolar
• PRL General + PRL Covid 19
• PRL Soldadura y Calderería
• Restaurante COVID Free Hostelería
• PRL General + PRL Covid 19 Supermercados
• Valoración nutricional y elaboración de menús
• PRL COVID en el Aula
• PRL General + PRL Covid en Bodegas
• Movilización Ergonomía – Higiene Postural
• A�er Effects 
• Eccommerce - Tienda Online - Comercio Electrónico 
• Atención al Cliente
• APP INVENTOR 

• CIBERSEGURIDAD
• Revit
• Fintech, Blockchain y Criptomonedas 
• Au�smo en la Escuela 
• Primeros Auxilios en la Infancia 
• Prevención de Violencia Infan�l 
• Logís�ca 
• PRL del Metal 
• PYTHON 
• Oleoturismo 
• Sensibilización contra la violencia sexual y protocolo de desconexión digital
• Curso de Recurso Preven�vo
• Curso de Odoo
• Ges�ón de envases, residuos y desperdicio alimentario
• Ges�ón de envases, residuos y desperdicio alimentario en Hostelería
• Manipulación manual y mecánica de cargas 
• Creación digital de empresas 
• Desarrollo y educación temprana 
• Prevención y control de la legionelosis 
• ISO 9001 – Ges�ón de Calidad 
• ISO 14001 – Medio ambiente 
• Biocidas 
• Comunicación corpora�va 
• Google Drive 
• Google Analy�cs 
• ChatGPT 
• Inteligencia ar�ficial 
• Igualdad de género y protocolo LGTBI 
• Comercialización, transporte y distribución de productos sanitarios 
• Cer�ficación BRC 
• Acoso Laboral Ⓝ
• AVID Media Composer Ⓝ
• Copilot Ⓝ
• Creación de Videojuegos con UNITYⓃ
• Curso CHAPGPT IIⓃ
• Curso de BaristaⓃ
• Curso de IA Aplicada al Diseño Ⓝ
• Curso de ILLUSTRATOR + CANVAⓃ
• Curso Jubilación Ⓝ
• Curso Mercancías Peligrosas - QUÍMICOSⓃ
• Curso VERI*FACTU - Factura ElectrónicaⓃ
• Entrenamiento de Habilidades Sociolaborales en personas con discapacidadⓃ
• ExtranjeríaⓃ
• HTMLⓃ
• Huella de Carbono según ISO 14064Ⓝ
• IA aplicada a EXCELⓃ
• Informá�ca Básica IIⓃ
• Inteligencia Ar�ficial aplicada a las Redes SocialesⓃ
• Inteligencia Ar�ficial aplicada a las Ventas y Atención al Cliente Ⓝ
• Maestro Cortador de Jamón Ⓝ
• Microso� SharePoint Ⓝ
• MODELO DICS Ⓝ
• Normas Higiénico - Sanitarias Ⓝ
• Plan de Igualdad y Auditoría Retribu�va Ⓝ
• Prevención de Riesgos Laborales sector Socio-sanitario Ⓝ
• Tatuaje Ⓝ

Horas60

galicia@prodasva.org
www.prodasvagalicia.org
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Denominación

• Prevención de Riesgos Laborales

• Prevención de Riesgos Laborales Hostelería

• Prevención de Riesgos Laborales Construcción

• Prevención de Riesgos Laborales Artes Gráficas

• Prevención de Riesgos Laborales Espacios Confinados

• Prevención de Riesgos Laborales Transporte

• Prevención de Riesgos Laborales Sector Comercio

• Prevención de Riesgos Laborales Peluquerías

• Prevención de Riesgos Laborales Trabajos Ver�cales

• MySQL - PHP

• Visual Basic y Programación en C

• Word 2016

• Excel 2016

• Excel 2019

• Access 2016

• OpenOffice 4.1

• Corel Draw X7

• 3D Studio Max

• Adobe Acrobat X Pro

• Programación HTML

• Posicionamiento Web - SEO

• WordPress

• DreamWeaver

• Flash

• Comunicación Comercial y Atención al Público

• Ges�ón de Almacén y Control de Stocks

• Ges�ón del Tiempo

• Neuromarke�ng

• Inglés Básico

• Inglés Intermedio

• Alemán Básico

• Alemán Intermedio

• Ruso

• Ruso para comercios

• Menú Engineering

• Seguridad Alimentaria y APPCC

• Cocina Crea�va

• Quesos D.O.

• Transición Norma ISO 9001:2015

• Sist. de Ges�ón de Calidad en Explotaciones Agrícolas y Ganaderas

• Mercancías Peligrosas - Hidrocarburos

• PowerPoint 2010

• PowerPoint 2013

• Cocina en Línea Fría

• El Método Montessori

• Diseño Gráfico

• Marke�ng de contenidos

• Curso mul�media Compliance officer

• Neuroeconomía

• Prevención de Riesgos Laborales veterinaria

• Prevención de Riesgos Laborales sector limpieza

• Plan presupuestario

• LOPD-GDD Intermedio

• Prevención de Covid19 para Geriátricos – Residencias de Mayores

• Curso de SAGE 50 Cloud

• Powerpoint 365 

• Word 365 

• Outlook 365 

• Power BI 

• HomeByMe 

• Mantenimiento de Piscinas 

• Economía verde en oficinas y despachos 

• Protocolo de Desconexión Digital

• Reclutamiento 2.0 Ⓝ

• Responsabilidad penal de la persona jurídica - COMPLIANCE OFFICER Ⓝ

Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267

galicia@prodasva.org
www.prodasvagalicia.org

Horas40
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Denominación

Denominación

Denominación

• Maquillaje Social
• Peinados y Recogidos
• Alérgenos Alimentarios
• QlickView
• Formador de Teleformación
• PRL Covid 19 Supermercados
• Alimentación Enteral y Parental
• Curso PRL Covid 19 en Bodegas 
• Resolución de conflictos para Mandos Intermedios 

• Manipulación manual de cargas en industrias cárnicas
• LOPD Centros Educa�vos
• CANVA

• Redes Sociales
• Linux
• Outlook 2010
• Publisher 2010
• Adobe Ilustrator
• Adobe Indesign
• Adobe Premiere
• Pinnacle Studio
• Factura Electrónica
• Zona Única de Pagos en Euros SEPA
• ContaPlus
• FacturaPlus
• ContaSol
• NominaSol
• FactuSol
• Prevención de Riesgos Laborales en el Sector Eléctrico
• Prevención de Riesgos Laborales en Oficina

• Prevención de Riesgos Laborales Incendios
• Coctelería
• Maridaje, enología y Cata de Vinos
• Outlook 2016 / 2019

• Protocolo contra el acoso sexual en el trabajo
• TPVPlus
• Windows 10
• PRL Covid 19
• LOPD-GDD Básico
• PRL de Pintura 
• Canal de denuncia 
• Riesgos Cardiovasculares
• PRL reparación y mantenimiento de vehículos híbridos y eléctricos 
• DEEPSEEK Ⓝ
• EXCEL: Tablas dinámicas Ⓝ
• Gamma AI Ⓝ
• Google NotebookLM Ⓝ
• Microso� Teams Ⓝ
• PERPLEXITY Ⓝ
• PRL Para trabajadores Socio Sanitarios Ⓝ
• PRL Servicio en el hogar Ⓝ

Horas20

• Prevención de Riesgos Laborales. Primeros Auxilios
• Nueva Reforma Laboral

Horas10

Horas30

Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267

galicia@prodasva.org
www.prodasvagalicia.org
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galicia@prodasva.org
www.prodasvaconsultoria.com

Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267

Denominación Horas480
• Curso de Atención Socio-sanitaria a Domicilio

• Curso de Auxiliar Ayuda a Domicilio

Denominación Horas445

• Dirección legal de empresas y organizaciones  Ⓝ

Denominación Horas420

• Dirección de empresas  Ⓝ
• Dirección de equipos de ventas  Ⓝ
• Ges�ón comercial y ventas  Ⓝ
• Aplicaciones informá�cas de ges�ón  Ⓝ

Denominación Horas400
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Horas300Denominación

• Máster Administración de empresas
• Máster experto Web
• Máster en Competencias Digitales
• Máster Wedding Planner
• Máster Diseño Gráfico
• Máster Organización de eventos
• Máster Dieté�ca y nutrición
• Máster Imagen y moda
• Máster en Coaching Infan�l y juvenil
• Máster Hostelería
• Técnico experto en interiorismo y decoración de int. Diseño 3D
• Máster Responsabilidad social corpora�va

• Máster Coaching Nutricional Ⓝ

• Máster Coaching Depor�vo Ⓝ

• Máster Dirección de Empresas Ⓝ

Horas400
• Máster en escritura y narración crea�va
• Máster en Calidad, Medio Ambiente, Control de procesos
• Máster en escritura y narración crea�va Ⓝ

Denominación

Horas500
• Máster Marke�ng Digital – Marke�ng 2.0
• Máster en Seo
• Máster en Metaverso, E-Sports y Videojuegos

Denominación

Horas600
• Máster en Prevención de Riesgos Laborales

Denominación

PROGRAMAS ESPECIALES
MASTERS

Llámanos:

+34 981 703 533 
+34 676 609 267

galicia@prodasva.org
www.prodasvagalicia.org



• Formación

• Protección de datos

• Sistemas de ges�ón de calidad

• Prevención de blanqueo de capitales

• Cumplimiento norma�vo - Compliance

• Seguridad Alimentaria 

• Obras y clasificación empresarial

¿HABLAMOS?


